CIAS

NARBONNE RURAL

L'accompagnement & domicile

Menus du 26 février au 3 mars 2024
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26 février 2024 27 février 2024 28 février 2024 29 février 2024 1er mars 2024
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= - Fait maison

« Pour consulter les allergénes,
scannez notre QR CODE ».
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